OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamdwienia s3:
Ustugi restauracyjne na rzecz uczniow
Szkoty Podstawowej nr 3 im. Jana Pawta Il w Wodzistawiu Slaskim przy ul. 26 Marca 9
w roku szkolnym 2018/2019.

2. Ustuga polega na przygotowaniu, dostarczeniu i podawaniu w stotéwce Zamawiajgcego obiadéw na bazie potproduktow
najwyzszej jakosci.

3. Zywieniu podlegaja uczniowie szkoty podstawowej oraz gimnazjum w wieku 6-16 lat.

4. llos¢ ucznidw objetych zywieniem: max 100, rodzaj positku: obiad sktadajacy sie z zupy, drugiego dania, kompotu
(dzienna ilos$¢ positkow ulegac bedzie zmianie w zaleznosci od frekwencji uczniow).

5. Termin wykonania zamoéwienia: od 03.09.2018r. do 21.06.2019r. (z wyjatkiem dni wolnych od zajec),

6. Miejsce realizacji zamdwienia: Zamawiajgcy na czas realizacji zadania polegajgcego na wydawaniu positkdw udostepnia
(wynajmuje) niezbedne pomieszczenia jadalniane (wydawalnie i stotdwke) znajdujace sie na terenie Szkoty Podstawowej nr
3 im. Jana Pawta Il w Wodzistawiu Slgskim.

7. Czynsz za najem oraz inne opfaty okreslone sg we wzorze Umowy Najmu — zatgcznik nr 3 do konkursu ofert.

8. Wykonawca winien zawrze¢ w jadtospisie nastepujgcy schemat zywnosciowy (okreslony dla 10 dni) oraz dotgczy¢
przyktadowy jadtospis do oferty:

Obiad: zupa i Il danie:

-10 x zupa,

- 4 positki miesne z miesa chudego (np.: 1x udko z kurczaka, 1x kotlet schabowy/schab, filet z indyka/,1x pier$
z kurczaka/indyka, lub gulasz/z szynki b/k, topatki b/k, filetu z kurczaka/indyka), gulasz z kawatkéw miesa nie z miesa
mielonego.

- 2 positki pét-miesne,

- 2 positki bezmiesne,

- 2 positki — ryba z ziemniakami (filet, ptat bez osci, z wytaczeniem Pangi), moze byépieczona

- 10 x kompot

9. Racja pokarmowa tj. 1 positek musi zawiera¢ min. 250 ml zupy oraz 360g drugiego dania (w tym min. 2/3 positku to
dodatki jarzynowe).

10. Zestaw tygodniowy musi zawierac rdzne sposoby obrébki termicznej (smazenie, gotowanie, pieczenie, duszenie). Zestaw
dzienny nie powinien zawiera¢ (sktadaé sie) z produktéw wykonanych w ten sam sposéb obrébki termicznej np. jezeli
jest smazone mieso to dodatek jarzynowy powinien by¢ np. duszony.

11. Jadtospis powinien uwzgledniaé wytyczne zawarte w zatgcznikach o nazwie Opis grup produktéw oraz Zalecenia
szczegbdtowe dla surowcdw.

12. Positki wykonawca dostarczac bedzie do siedziby Zamawiajgcego wtasnym transportem, przystosowanym do przewozu
positkdéw w specjalistycznych termosach gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych
potraw oraz posiadajgcych dopuszczenie przez Paristwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

13. W catym okresie wydawania positkéw minimalna temperatura zupy winna wynosi¢ 75°C, drugiego dania 65°C, a
maksymalna temperatura produktéow zimnych (suréwek) 15°C

14. Positki winny spetnia¢ Normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi dla dzieci w wieku szkolnym i
przedszkolnym oraz z Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015r. (DZ. U. z 2015r. poz. 1256).
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkdw o najwyzszym standardzie na bazie produktéw najwyzszej
jakosci i bezpieczernistwem zgodnie z normami HACCP. Positki musza spetnia¢ wymogi zywieniowe zalecane przez
Instytut Zywnosci i Zywienia dla danej grupy wiekowej. Personel Wykonawcy winien posiada¢ biezgce przeszkolenie z
zakresu BHP oraz HACCP, a takze aktualne ksigzeczki zdrowia. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie uczniow
przez Powiatowym Paristwowym Inspektorem Sanitarnym dla miasta Wodzistawia Slaskiego.

15. Do swiadczenia ustugi w siedzibie Zamawiajgcego Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia co najmniej 1
osoby w godzinach od 11.00 do 14.00.

16. Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ za szkody powstate w najmowanych pomieszczeniach z przyczyn lezgcych
po stronie Wykonawcy.

17. Wykonawca zobowigzany jest do uzyskania wtasnym staraniem i na wtasny koszt wszelkich dopuszczen i pozwolen
niezbednych do realizacji zadania.

18. 0gdlna kontrole nad prawidtowoscig realizacji zadania sprawowat bedzie upowazniony przedstawiciel szkoty.

19. Wpykonawca zobowigzuje sie do przygotowywania positkéw z produktéw, ktére beda wysokiej jakosci handlowe;j i
zdrowotnej, zgodne z obowigzujgcymi wymogami prawa zywnosciowego, GMP oraz systemu HACCP.

20. Wykonawca zobowigzuje sie do przestrzegania obowigzujgcych przepiséw, w szczegdlnosci:



- Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia

- Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny srodkow
spozywczych

- Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007r. w sprawie wzoréw dokumentow dotyczacych rejestracji i
zatwierdzania zaktadéw produkujgcych lub wprowadzajacych do obrotu zywno$¢ podlegajacych urzedowej kontroli
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej

- Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 6 czerwca 2007r. w sprawie dostaw bezposrednich srodkéw spozywczych

- Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 178/2002 z dnia 28 stycznia 2002r. ustanawiajgce ogdlne zasady
i wymagania prawa zywnoéciowego, powotujgce Europejski Urzad ds. Bezpieczerstwa Zywnoéci oraz ustanawiajgce
procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci

- Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007r. w sprawie znakowania srodkéw spozywczych
- Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 25 lipca 2007r. w sprawie znakowania zywnos$ciwartoscig odzywcza

- Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzgdzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i
(WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji
1999/10/WE, dyrektywy 200/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz
rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004

- Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) nr 1155/2013 z dnia 21 sierpnia 2013r. zmieniajace rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci w odniesieniu
do informacji dotyczacych braku lub zmniejszonej zawartosci glutenu w zywnosci

- Rozporzadzenie (we) nr 1924/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 2006r. w sprawie o$wiadczen
zywieniowych i zdrowotnych dotyczacych zywnosci

- Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 wrzesnia 2010r. w sprawie srodkow spozywczych specjalnego przeznaczenia
Zywieniowego

- Rozporzadzenie (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 1925/2006 z dnia 20 grudnia 2006r. w sprawie dodawania do
zywnosci witamin i sktadnikow mineralnych oraz niektérych innych substancji

- Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 307/2012 z dnia 11 kwietnia 2012 r. ustanawiajgce przepisy wykonawcze
dotyczace stosowania art. 8 rozporzadzenia (WE) nr 1925/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie dodawania do
zywnosci witamin i sktadnikéw mineralnych oraz niektérych innych substancji

- Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 489/2012 z dnia 8 czerwca 2012 r. ustanawiajace przepisy wykonawcze
dotyczace stosowania art. 16 rozporzgdzenia (WE) nr 1925/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie dodawania do
zywnosci witamin i sktadnikdéw mineralnych oraz niektérych innych substancji

- Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 31 marca 2011r. w sprawie naturalnych wéd mineralnych, wéd Zrédlanych i wéd
stotowych

- Obwieszczenie Gtéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 17 stycznia 2014r. w sprawie ogtoszenia wykazu wéd uznanych jako
naturalne wody mineralne

- Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci

- Rozporzadzenie Rady (EWG) nr 315/93 z 8 lutego 1993r. ustanawiajace procedury Wspdlnoty w odniesieniu do substancji
skazajacych w zywnosci

- Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych
Srodkéw spozywczych

- Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy niektdrych
zanieczyszczen w Srodkach spozywczych

- Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 15 pazdziernika 2013r. w sprawie wykazu substancji, ktorych stosowanie jest
dozwolone w procesie wytwarzania lub przetwarzania materiatdw i wyrobow z tworzyw sztucznych, a takze sposobu
sprawdzania zgodnosci tych materiatow i wyrobdw z ustalonymilimitami

- Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 15 stycznia 2008r. w sprawie wykazu substancji, ktérych stosowanie jest dozwolone
w procesie wytwarzania lub przetwarzania materiatéw i wyrobdw z innych tworzyw niz tworzywa sztuczne przeznaczone do
kontaktu z zywnoscig



- Rozporzadzenie Komisji (WE) NR 10/2011 z dnia 14 stycznia 2011r. w sprawie materiatow i wyrobdéw z tworzyw sztucznych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

- Rozporzadzenie nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materiatéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

- Ustawa z dnia 11.05.2001r. o warunkach zdrowotnych zywnosci i Zzywienia,

Zamawiajacy informuje, ze mozliwe jest przeprowadzenie wizji lokalnej pomieszczern wydawalni i stotéwki w godzinach
08.00-14.00, po uprzednim kontakcie telefonicznym z Panig Marleng Michalik (nr tel. 32 4552358) i ustaleniu terminu.

Integralng czescig opisu przedmiotu zaméwienia jest wzor umowy.



